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SPYCHER
Gemiisecremesuppe
Montag Rindsgulasch Hornliauflauf mit Schinken und Gemuse
31.03 Spatzli
Rosenkohl
Meringue mit Vanilleglace
Spinatsuppe
Dienstag Kalbsadrio mit Zwiebelsauce Aprikosenwahe
01.04 Risolées-Kartoffeln
Kohlrabli mit Krautern
Bouillon mit Fladli
Mittwoch Kalbsgeschnetzeltes mit Rahmsauce Bratschnitte
02.04 Krawattli Blattsalat
Griine Bohnen
Hafersuppe
Donnerstag Pouletbrust mit Barlauchsauce Kalter Kalbsbraten mit Russischem Salat
03.04 Risotto Brotli
Peperoni mit Tomaten
Mango Mousse
Curry-Kokossuppe
Freitag Schweins-Rahmschnitzel mit Champignons Suppe mit Spatz
04.04 Nudeln Ruchbrot
Ruebli
Tomatensuppe
Samstag Hackbraten Apfelchiechli mit Vanillesauce
05.04 Kartoffelstock
Broccoli
Sellerie-Apfelsuppe
Sonntag Kalbsvoressen mit Weisswein und Schnittlauch Cafe complet
06.04 Reis mit Aufschnitt und Kase

Ganze Woche:

Mischgemise
Fruchtsalat mit Rahm

\"'[eTe3 |5 'E: |U M Panierter Buntbarsch
Salzkartoffeln & Gemiise

VEGI-HIT Hirsetatschli auf Ratatouille
mit Sauerrahm Krauterdip

Gastepreise Tagesmenii inkl. Suppe/Salat

CHF 18.50

Wochen-/Vegi-Hit inkl. Suppe/Salat

CHF 18.50

Sonntagsmenii inkl. Suppe/Salat

CHF 2150 E Guete!

Dessert zum Menii

CHF 2.50

Wenn nichts anderes deklariert ist, verwenden wir Schweizer Fleisch aus tiergerechter Haltung.
Menianderungen vorbehalten. Betreffend Allergenen oder Intoleranzen fragen Sie bitte unsere Mitarbeitenden.



